
 

 
 
 

Unsere Tagesempfehlung 
Genießen Sie unsere heutigen Schmankerl

 
 
 

ZUM START 
 

 

Feine Pfifferlings-Rahmsuppe 8,80 
mit frischem Grün und Vollkorn- 
Croutôns 
 

 
 

FLEISCH 

 

 

Paprika-Gulasch 18,80 
an pikanter Sauce mit abgebräunten 
Breznknödeln 
 

 

Milch-Zicklein Burger 20,80 
Hausgemachtes Milch-Zicklein-Paddy 
im Sesam-Brioche-Brötchen, Cole Slaw, 
Frischkäse-Preiselbeer-Dipp und 
Ratskeller Pommes 
 

 
 

FISCH & MEERESFRÜCHTE 
 

 

Bouillabaisse „Marseiller Art“ 
mit Sauce Rouille und Baguette 

kleine Portion 16,80 
große Portion 19,80 
 

 
 
 

PFIFFERLINGE 
 

 

Frische Pfifferlinge 22,80 
in Kräuterrahm mit hausgemachtem 
Semmelknödel 
 

 

Spaghetti 
mit frischen Pfifferlingen 21,80 
in Kräuterrahm-Sauce mit Rucola 
Kirschtomaten und Parmesan 
 

 

Pfifferlings-Risotto 28,00 
mit 3 Stück Riesengarnelen, Rucola, 
Petersilie und Parmesan 
 

 

Rinderlenden-Steak (230g) 35,00 
mit Tagliatelle und Rahm- 
Pfifferlingen 
 

 
 

DESSERT 
 

 

Panna Cotta im Glas 6,80 
� von der Holunderbeere � 
 

 

Crème brûlée 9,80 
� von der Tahiti Vanille � 
mit braunem Rohrzucker karamellisiert; 
dazu Birnen-Sanddorn-Sorbet 
 

 
 

Unsere Wein-Empfehlung: 
 

Sauvignon Blanc 
Weingut: Altùris, Friaul (I) 

0,2l Glas 7,80 
0,75l Flasche 26,80 
 

Elegante, intensive Nase tropischer Früchte. Dazu ein 
Hauch Salbei, der Duft von Blättern der Tomatenpflanze 
und Minze – trocken & fruchtig! 


