
 

 
 
 
 
 

Knödel-Wochen · 07. – 16. November 2025 
Rundum eine runde Sache!

 

 

 

SUPPE zum Start: 
 

Graukas- 
Kaspressknödel-Suppe 7,50 
mit Gemüsebrunoise und 
frischem Grün 
 

 
 

MIT FLEISCH & SPECK: 
 

Tiroler Speckknödel 18,80 
auf Sauerkraut mit gebratenen 
Speckscheiben 
 

 

Königsberger Klopse 17,80 
in Kapernsauce mit Butterreis 
und rote Bete Salat 
 

 

Paprika-Gulasch 18,80 
� vom Strohschwein � 
in pikanter Sauce mit abgebräunten 
Breznknödeln 
 

 

 

MIT FISCH: 
 

Lachs-Zander Klößchen 25,80 
auf jungem Blattspinat mit 
Flusskrebs-Sauce und Wildreis 
 

 

 

MIT KÄSE: 
 

Kaspressknödel 19,80 
wahlweise mit: 
- Blattsalat und Kräuterschmand oder 
- Sauerkraut und Augustiner 
    Dunkelbiersauce 
 

 

 

 

 

MIT KRAUT & RÜBEN: 
 

Weißbier-Breznknödel 18,80 
auf Bayrisch Kraut vom jungen 
Spitzkohl und Augustiner Biersauce 
 

 

Rote Bete Knödel 18,80 
auf Meerrettichrahmsauce, 
frisch geriebenen Meerrettich und 
bunter Kresse 
 

 

Knödel-Trio aus 19,80 
� Spinat|Rote Bete|Kaspress � 
in brauner Butter, Kirschtomaten, 
Rucola und Parmesanspäne 
 

 
 

MIT PILZEN & GEMÜSE: 
 

Rahm-Schwammerl 18,80 
von Kräuterseitlingen, Egerlingen, 
Champignons, Pfifferlingen und 
Steinpilzen in Kräuterrahm mit 
hausgemachtem Semmelknödel 
 

 

Spinatknödel 18,80 
auf Gewürz-Hokkaido Kürbis 
Ragout 
 

 
 

DESSERT zum Schluss: 
 

Maroni-Topfenknödel 9,80 
� 2 Stück � 
auf Traminer-Sabayon 
 

 

Mocchi „Little Moon“ 9,80 
� 3 Stück � 
Chinesische Eisknödel im süßen Klebereis 
auf Waldfruchtragout mit Minze 
 


