. WAS FEINES ZUM START!

Hausgemachter Leberknédel 6,80

in kraftiger Tafelspitzbriihe mit
Gemtsewtirfel

Bunt gemischter Salat

klein | groB 4,80 8,80

mit Krauter-Joghurt-Dressing,
Sprossen und Kernd]l

Tatar vom Voralpenrind 13,80
v 70y /wzﬁ angemacit v

mit Bio-Eigelb; dazu Wasabi-Creme,

rote Zwiebeln und Landbrot

Frischer Backfisch
v vom Kolbasch v

mit Kartoffel-Gurkensalat und
Remouladen-Sauce

Carpaccio 18,80
v ven dot hatene S3ebe w

mit Pesto-Schmand und gebratenen
Riesengarnelen

Hisch
.. LEICHT + FEIN!

19,80

Bouillabaisse ,Marseiller Art“
mit Sauce Rouille und Baguette

- als Vorspeise 9,80
- als Hauptspeise 18,80

Kdasespdatzle
mit Réstzwiebeln und bunt
gemischtem Salat

(Kleine Portion 15,80)

.. EINFACH MAL OHNE!

18,80

Rahm-Schwammerl 17,80
aus Pfifferlingen, Steinpilzen,
Krauterseitlingen und Egerlinge;

dazu Semmelknodel

Hausgemachte Gnocchi 19,80
an leichter Gorgonzola-Sauce,
Babyspinat, Kirschtomaten und
Walniissen




... FUR DAS STEHEN WIR UND DAS IST UNS WICHTIG!

Hausgemachte Bratensiilze 15,80
mit Bratkartoffeln und Radieserl-
Vinaigrette

Kalbs-Fleischpflanzerl 18,80
mit Kartoffel-Gurkensalat

(Kleine Portion 15,80)

... TRGLICH FRISCH AUS DEM OFEN!

Schweinsbraten 18,80
v aus dov (Schullon v

mit Augustiner DunkelbiersoBe,
Kartoffelknédel und Kraut-Specksalat

(Kleine Portion 15,80)

Schmankerl-Teller 18,80
Kalbs-Fleischpflanzer, gebraunter
Mini-Leberkdse und pikante Rinds-
Wiirstl mit Kartoffel-Gurkensalat

Tatar vom Voralpenrind 18,80
v /404@/2&50% angemacht v

mit Bio-Eigelb; dazu Wasabi-Creme,

rote Zwiebeln und Landbrot

Bierbratl 18,80
v vom LBaudh v

mit Augustiner DunkelbiersoBe,
Kartoffelknédel und Kraut-Specksalat

(Kleine Portion 15,80)

Steirisches Backhend| 19,80
mit Kartoffel-Gurkensalat,
Remouladen-Sof3e und Zitrone

... odlon fin Oltnendschlassene beiddes:

Schweinsbraten + Bierbratl 18,80
v je eine (Sdheibew

mit Augustiner Dunkelbiersofle,
Kartoffelknddel und Kraut-Specksalat

Beef-Burger 19,80
180g Wagyu Rindfleisch mit Bacon,
Blattsalat, Tomatenconfit & pikanter
Kdsecreme in Zanger’s Krustensemmel;
dazu Ratskeller Pommes

Roastbeef 19,80
v Ma/gcé/m&% - leall v

vom Black Angus Rind; mit

Bratkartoffeln und Remouladen-Sauce

Schweineschnitzel 19,80
v vom Stohschwern

paniert und fein in Butterschmalz
gebraten; mit Ratskeller Pommes und
Preiselbeeren

(Kleine Portion 16,80)

Zwiebelrostbraten 29,80
v 300g vem Edbrecitow

mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln

Bergschnitzel vom Kalb 28,80
v in @’wgﬂ Lowmesan-Planado w

fein in Butterschmalz gebraten; mit
Ratskeller Pommes und Preiselbeeren

(Kleine Portion 25,80)




- Portion Bratkartoffeln
- Portion Kartoffel-Gurkensalat
- Portion Kraut-Specksalat

Affogato
Eine Kugel Vanilleeis in
feinem Espresso

Entra DBeilagen
...LIEBER WAS ANDERES ODER NOCH WAS DAZU?

6,20
4,50
4,50

- Portion Spatzle 4,50
- Portion Kartoffelknodel (2 Stk.) 4,50
- Portion Pommes klein 4,50
- Portion Pommes grof3 7,50
Jede Beilagendnderung 1,80
Extra Teller ,,zum Teilen® 3,00

GZ(aww Desserts
... DER KRONENDE ABSCHLUSS!

4,20

Créme briilée
von der Tahiti Vanille und
Tonkabohne mit Mango-Sorbet

8,80

Schokotértchen
v it liissigem ﬂém v

auf Himbeerspiegel und Sahne

7,50

Apfelkiicherl 7,50
v 3 Stiick

in Zimt-Zucker, Vanilleeis und Sahne

Kaiserschmarrn 14,80
mit Mandeln verfeinert;
dazu Apfelmus

(Kleine Portion 11,80)




